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SNACKS
Panini Classico� 5.50 €
mit Tomate, Mozzarella und Basilikum-Pesto 
with tomato, mozzarella and basil pesto

Panini Spezial� 5.50 €
mit italienischem Landschinken, Salami, gebratener Paprika, 
Zucchini und Pesto 
with Italian ham, salami, roasted peppers, courgette and pesto

Sandwiches� 3.50 €
verschieden belegt mit Käse, Salami oder Schinken 
variously topped with either cheese, salami or ham

Rooftop Müsli� 4.50 €
mit Joghurt und Honig 
muesli with yogurt and honey

Hausgemachter Guglhupf � 2.50 €
homemade ring cake
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HAUPTSPEISEN MAIN DISHES

Cheeseburger „Gipfelstürmer“ � 9.50 €
Rinderhackfleisch, Brioche Bun, Salat, Zwiebeln, 
Käse, Speck, Kartoffelecken
ground beef, brioche bun, lettuce, onions, cheese, bacon, potato wedges 

Veggie Burger „Almwiese“  � 9.50 €
Ziegenkäse, Chia Bun, Salat, Anti Pasti Gemüse, 
Feigensenf, Kartoffelecken
goat cheese, chia bun, lettuce, anti pasti vegetables, fig mustard, 
potato wedges

Penne „Arrabiata“  � 8.50 €
Knoblauch, Lauchzwiebeln, Aubergine in pikanter Soße
noodles, garlic, spring onions, eggplant in a spicy sauce

Wünschen Sie eine andere Beilage, sprechen Sie uns einfach an. 
If you would like a different supplement, simply contact us.
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SUPPEN SOUPS

Gemüsecremesuppe vegetable cream soup� 3.50 €
Gulaschsuppe goulash soup   � 3.50 €
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HAUPTSPEISEN MAIN DISHES

Schweine- oder Putenschnitzel  � 9.50 €
Kartoffelsalat, Zitrone
pork or turkey schnitzel, potato salad, lemon

Schweinebraten  � 9.50 €
Kartoffelknödel und Krautsalat
roast pork, potato dumplings and coleslaw

Ochsenbäckchen � 12.50 €
Rotweinjus, Apfelrotkohl und Butterspätzle
ox cheeks, red wine jus, red cabbage with apple and butter spaetzle

Rindfleisch mit Wokgemüse � 9.50 €
Sprossen, scharfe Soße und Basmatireis
beef roulade with red cabbage and butter potatoes

Hähnchen mit Wokgemüse � 9.50 €
Sprossen, süß-saure Soße und Basmatireis
chicken with stir-fried vegetables, sprouts, sweet and sour sauce 
and basmati rice

Hähnchen Curry „Chicken Masala“ � 9.50 €
und Basmatireis
chicken curry „Chicken Masala“ and basmati rice
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Hausgemacht 

und täglich frisch! 

Homemade 

and daily fresh!

KUCHEN CAKES

Käsekuchen, Apfelkuchen � 3.00 €
mit Nüssen, Muffinkuchen mit 
Waldbeeren und Butterstreusel
cheesecake, apple pie with nuts, 
muffin cake with wild berries and butter crumble

DESSERTS
Panna Cotta mit Fruchtspiegel� 3.00 €
panna cotta with fruit sauce

Quark mit Obst-Topping� 3.00 €
curd with fruit topping

Schoko-Mousse � 3.00 €
chocolate mousse

20

21

22

23

GETRÄNKE BEVERAGES

Vio 0,25 l / 0,75 l� 2.00 € / 3.50 €
still water

Apollinaris 0,25 l / 0,5 l� 2.00 € / 3.00 €
sparkling water

Bionade 0,33 l, verschiedene Sorten� 2.50 €
organic lemonade, different varieties

Elephant Bay Eistee 0,33 l� 2.50 €
ice tea

Orangina Original 0,25 l� 2.50 €
Granini Orangensaft 0,2 l� 2.00 €
apple juice

Paulaner 0,5 l, Hell, Weißbier, alkoholfrei� 3.00 €
wheat beer, blond, white, non-alcoholic

Bitburger Pils 0,33 l, auch Radler & alkoholfrei�2.50 €
pils beer, also with lemon flavour & non-alcoholic

Kaffee & Tee verschiedene Sorten� ab 2.00 €
coffee & tea, different varieties from 2.00€
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SALAT SALADS

Beilagensalat side salad� 3.50 €
Vegetarischer Salat � 7.50 €
Gemischte Salate mit Fetakäse, Kürbiskernen und Croûtons
mixed salad with feta cheese, pumpkin seeds and croûtons

Poké Bowl „Papa“  � 7.50 €
Schwarzer Reis, Lachs, Zwiebeln, Edamame, Frühlingszwiebeln, 
Pilze, Avocado, Kresse und Nüsse, Flavor Pinky (Rote Bete, 
Mayo, Reisessig)
black rice, salmon, onions, edamame, spring onions, mushrooms avocado, 
cress and nuts, flavor Pinky (beetroot, mayo, rice vinegar)
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Bei Fragen zu Allergenen und/oder Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an den Restaurantmanager.


